
Herkunft Fleisch Rind: CH / Lamm: IRL / Schwein: CH / Poulet: CH / BR   
Gemäss Gesetz müssen wir darauf hinweisen, dass ausl. Fleisch eventuell mit Hormonen und/oder Antibiotika 

und/oder antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein kann.  

 
 

 
 
 
 
 
 

 
Unser Ftaner Degustations-Menü 

pro Person CHF 49.50 
4-Gang Menü  

mit Hauptgang zur Auswahl 
 
 

Vorspeise / Starter 
 

Karamellisierter Tschliner Ziegenkäse mit Knoblauch und Nüsslisalat 
Caramelized goat cheese from Tschlin with garlic and lamb’s lettuce salat 

 

 
Zwischengang / Intermediate course 

 

Hausgemachte Engadiner Spinatpizokels mit Bergkäse und Speck  
(auch vegetarisch möglich) 

Homemade Engadine spinach pizokels with mountain cheese and bacon 
(can also be vegetarian) 

 
Hauptgang / Main course 

 

Lammverdämpf 
Lammragout in Marinade eingelegt,  

wie Pfeffer zubereitet mit Gemüsebouquet 
Beilagen zur Auswahl: Pommes Frites, Spätzli, Nudeln, Risotto oder Rösti 

Lamb stew 
Shoulder of lamb marinated, prepared like ragout and vegetable bouquet 

Choice of side dishes: French fries, spaetzli, noodles, risotto or rösti 
 

oder 
 

Maluns mit Bergkäse, Apfelmus und Zwetschgenkompott  
Maluns with mountain cheese, apple mousse and compote of plums 

 

 
Dessert  

 

Hausgemachter Tatsch mit Preiselbeeren und Apfelschnitzen 
Homemade Tatsch with cranberries and apple wedges 


