
 

Herkunft Fleisch Rind: CH / Kalb: CH / Lamm: CH / Schwein: CH / Poulet: CH / BR   
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Leistungsfo rderern erzeugt worden sein. Foreign meat may have been produced with hormones and/or antibiotics 
and/or antimicrobial performance enhancers. 

 
 

Vorspeise  
Starter 
                     

Rindstatar mit Essiggemu se, Butter und Toastbrot               70g    CHF  22.00 

Tartare of beef with pickles, butter and toast       130g CHF  28.00 
 

Karamellisierter Tschliner Ziegenkäse mit Knoblauch und Nüsslisalat  CHF 19.00 
Caramelized goat cheese from Tschlin with garlic and lamb’s lettuce salat 
 

Engadiner Bauernsalsiz von Hatecke       CHF 14.00 
Engadine farmer's sausage from Hatecke  
 
 
 

Salate  
Salad 
 

Gru ner Salat          CHF   9.50 
Green salad 
 

Gemischter Salat         CHF 11.50 
Mixed salad 
 

Garnierter Wurst Salat         CHF 17.50 
Sausage salad  
 
Zu unseren Salaten wählen Sie aus hausgemachtem französischem oder italienischem Dressing 
You choose between homemade French or Italian dressing 
 
 
 

Hausgemachte Suppen 
Homemade Soups 
          

Bu ndner Minestrone (Vegetarisch)        CHF 12.50 
Grisons minestrone (vegetarian) 
 

Engadiner Gerstensuppe mit Rahm und Schnittlauch     CHF 12.50 
Engadine barley soup with cream and chives 
 

Gulaschsuppe          CHF 12.50 
Goulash soup 
 

Rindsbouillon mit Fla dli oder Backerbsen      CHF   9.50 
Beef bouillon with slices of pancake or fried puff pearls   
 

Gemu sebouillon mit Fla dli oder Backerbsen      CHF   9.50 
Vegetable bouillon wilt slices of pancake or fried puff pearls  
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Unsere Fleischgerichte 
Our meat corses        Kleine Portion  
 

Schweins-Cordon-Bleu     CHF 28.00  CHF 38.00 
Pork Cordon Bleu  
 

Paniertes Schweinschnitzel         CHF 28.00 
Bread-crumbed pork escalope  
 

Rindsentreco te « Cafe  de Paris »    CHF 36.00  CHF 44.00 
Entrecôte of beef « Café de Paris » 
 

Einheimisches Lammentreco te    CHF 37.00  CHF 45.00 
Local entrecôte of lamb 
 

Dazu servieren wir eine Gemu segarnitur und eine der folgenden Beilagen: 
Will be served with vegetables and one of our following side dishes: 

 
Pommes Frites, Spa tzle, Nudeln oder Risotto 
French Fries, Spätzle, Pasta or Risotto  
 
 
 

Vegetarische Hauptgerichte 
Vegetarian main courses       
 

Hausgemachte Engadiner Spinatpizokels mit Bergkäse    CHF 26.00 
Homemade Engadine spinach pizokels with mountain cheese  
 

Bu ndner Capuns nach Engadiner Art        CHF 30.00 
Capuns from Grisons Engadine style  
 
Safranrisotto mit gegrillten Steinpilzen      CHF 26.50 
Saffron Risotto with grilled porcini mushrooms 
 

Gemu seteller nach Ga rtnerinnen Art       CHF 25.00 
Vegetable plate gardener style 
 
 
 

Unser Fischgericht 
Our fish course 
 

Gebratenes Forellenfilet mit Salzkartoffeln und Spinat    CHF 40.00 
Fried fillet of trout with boiled potatoes and spinach 
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Engadiner Spezialitäten  
Specialities from Engadine       
 

Hausgemachte Engadiner Spinatpizokels      CHF 26.00 
mit Bergka se und Speck  
Homemade Engadine spinach pizokels 
with mountain cheese and bacon  
 

Bu ndner Capuns nach Engadiner Art        CHF 32.00 
Capuns from Grisons Engadine style  
 

Lammverda mpf «da barba Jachen»       CHF 34.00 
Ein sehr altes Engadiner Gericht, 
Lammragout in Marinade eingelegt, wie Pfeffer zubereitet  

Shoulder of lamb marinated, prepared like ragout 
 

Tuortun d’Ardez         CHF 33.00 
Hackbraten nach Engadiner Art 
Bei uns mit Kalbsleber, Hackfleisch und Brot in Milch 
mit feiner Steinpilzrahmsauce serviert 

Veal liver, minced meat and bread in milk 
served with a fine creamy porcini mushroom sauce 
 

Maluns mit Bergka se, Apfelmus und Zwetschgenkompott    CHF 26.00 
Maluns with mountain cheese, apple mousse and compote of plums 
 
 

Spaghetti 
Pasta 
  

Spaghetti Napoletana         CHF 18.50 
Spaghetti Napoletana 
 

Spaghetti Bolognese         CHF 21.00 
Spaghetti bolognese 
 

Spaghetti Carbonara         CHF 22.50 
Spaghetti carbonara 
 

Spaghetti all’ aglio, olio e peperoncino      CHF 19.50 
Spaghetti with garlic, oil and chilli pepper 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Herkunft Fleisch Rind: CH / Kalb: CH / Lamm: CH / Schwein: CH / Poulet: CH / BR   
Ausla ndisches Fleisch kann evtl. mit Hormonen und/oder Antibiotika und/oder antimikrobiellen  

Leistungsfo rderern erzeugt worden sein. Foreign meat may have been produced with hormones and/or antibiotics 
and/or antimicrobial performance enhancers. 

 
 

Dessert 
 

Hausgemachte gebrannte Cre me Engadiner Art     CHF 12.00 
Homemade burnt cream Engadine Style 
 

Tiramisu  mit Preiselbeeren        CHF 12.00 
Tiramisù with cranberries 
 

Tatsch mit Preiselbeeren und Apfelschnitzen      CHF 11.50 
Tatsch with cranberries and apple wedges 
 

Apfelstrudel Nature         CHF   9.00 
Apple stroudel nature 
 

Apfelstrudel mit Vanille Sauce        CHF 12.50 
Apple stroudel with vanilla sauce 
 
 

Unsere Crème-Glacée 
 

Vanille  CHF 3.00  
Vanilla 
 

Schokolade  CHF 3.00 
Chocolate 
 

Erdbeer  CHF 3.00 
Strawberry 
 

Caramel  CHF 3.00 
Caramel 
 

Baumnuss  CHF 3.00 
Walnuts 
 

Caramel su ss-salzig  CHF 3.00 
Sweet-salty Caramel  
 
 
 

Unsere Sorbets 
 

Zitronensorbet  CHF 3.00 
Lemon sorbet  
 

Aprikosensorbet  CHF 3.00 
Apricot sorbet 
 

Traubensorbet  CHF 3.00 
Grape sorbet 
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Spezialitäten des Hauses auf Vorbestellung, 24 Stunden vorher. 
Specialities of the house on advance order, 24 hours before. 
 

Hot Stone 
 

Liebe Gäste, gönnen Sie sich ein zartes Stück Fleisch.  
Dear guests, treat yourself to a tender piece of meat.  
 

Braten Sie es genau nach Ihrem Geschmack, auf dem 300 Grad heissen Hot Stone.  
Fry it exactly to your taste, on the 300 degree hot stone.  
 
 
 

Kalbs Ribeye  200gr. CHF 44.00 
Veal ribeye  300gr. CHF 49.50 
 

Rindsentrecôte 200gr. CHF 43.00 
Beef entrecote  300gr. CHF 53.00 
 

Einheimisches Lammfilet 200gr. CHF 45.00 
Local fillet of Lamb 300gr. CHF 55.00 
 

Pouletbrust 200.gr. CHF 29.00 
Chicken 
 
Dazu servieren wir Ihnen gerne 1 Beilage und Saucen 
We will be happy to serve you 1 side dish and sauces with it 

 
 
 
Fondue Chinoise ab 2 Personen 200gr. CHF 50.00 
(Rind, Schwein und Poulet)  
Broth Fondue from meat (Beef, pork and chicken) from 2 person 
 

Fleisch Supplement  100gr. CHF  6.00 
Meat supplement 
 

Dazu servieren wir Ihnen gerne 5 verschiedene Antipasti, 1 Beilage und 6 Saucen 
We will be happy to serve you 5 different antipasti, 1 side dish and 6 sauces with it 
 
 

Beilagen 
Side dishes 
 

Pommes Frites / Spa tzle / Nudeln / Risotto   
French fries / spätzle / Noodle / Risotto 
 
 
 
 

Bitte informieren Sie uns vor der Bestellung Ihrer Speisen / Getränke  
über Unverträglichkeiten / Allergien. 

 


