HOTEL & RESTAURANT IN

Vorspeise
Starter
Karamellisierter Tschliner Ziegenkdse und Nusslisalat

Caramelized goat cheese from Tschlin and lamb’s lettuce salat

Rindstatar mit Essiggemuse, Butter und Toastbrot
Tartare of beef with pickles, butter and toast

Salate
Salad

Gruner Salat
Green salad

Gemischter Salat
Mixed salad

Tomaten-Mozzarella Salat
Mit hausgemachtem franzésischem oder italienischem Dressing

With homemade French or ltalian dressing

Hausgemachte Suppen

Homemade Soups

Minestrone (vegetarisch)
Minestrone (vegetarian)

Blindner Gerstensuppe mit Rahm und Schnittlauch
Grisons barley soup with cream and chives

Gulaschsuppe
Goulash soup

Gemusebouillon mit Fladli
Vegetable bouillon wilt slices of pancake

FTAN

709
130g

19.00

22.00
28.00

9.50

11.50

13.50

12.50

12.50

12.50

9.50
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Fleisch / Fisch

Meat / Fish Kleine Portion

Cordon-Bleu vom Schwein, Gemusegarnitur 28.00
Pork Cordon Bleu, vegetables

Paniertes Schweinschnitzel, Gemusegarnitur
Bread-crumbed pork escalope, vegetables

Rindsentrecote «Café de Paris», Hatecke, Gemusegarnitur 36.00
Entrecéte of beef «Café de Paris», vegetables

Einheimisches Lammentrecote, Hatecke, Gemlisegarnitur 37.00
Local entrecéte of lamb, vegetables

Thai Curry mit Poulet
Aromatisch-wirzige Curryspezialitat nach thailandischer Art
Thai Curry with Chicken

Fischverdampf
Fischragout mit Reis und Mandel-Broccoli, Gemusegarnitur
Fish ragout, rice and almond-broccoli, vegetables

Dazu servieren wir eine der folgenden Beilagen:
Will be served with one of our following side dishes:

Pommes Frites, Spatzle, Nudeln, Kartoffelstock oder Risotto
French Fries, Spatzle, Pasta, Mashed Potatoes or Risotto

Vegetarische Hauptgerichte
Vegetarian main courses

Hausgemachte Engadiner Spinatpizokels mit Bergkase
Homemade Engadine spinach pizokels with mountain cheese

Blundner Capuns nach Engadiner Art
Capuns from Grisons Engadine style

Safranrisotto mit gegrillten Steinpilzen
Saffron Risotto with grilled porcini mushrooms

Thai Curry mitTofu
Aromatisch-wirzige Curryspezialitat nach thailandischer Art
Thai Curry with Tofu

Saisonaler Gemtuseteller mit Salzkartoffeln
Vegetable plate with boiled potatoes

Grosse Portion

34.00

28.00

42.00

43.50

30.00

34.00

26.00

27.00

26.50

28.00

25.00
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Engadiner Spezialitaten

Specialities from Engadine

Hausgemachte Engadiner Spinatpizokels 27.00
mit Bergkase und Speck

Homemade Engadine spinach pizokels

with mountain cheese and bacon

Blundner Capuns nach Engadiner Art 28.00
Capuns from Grisons Engadine style

Lammverdampf 30.00
Lammragout mariniert mit typischen Alpenaromen
Lamb ragout marinated with typical Alpine aromas

Tuortun d’Ardez 33.00
Hackbraten mit Kalbsleber und Hackfleisch, Hatecke

an Steinpilzrahmsauce

Veal liver and minced meat

served with a fine creamy porcini mushroom sauce

Spaghetti

Pasta

Spaghetti Napoletana 18.50
Spaghetti Napoletana

Spaghetti all’ aglio, olio e peperoncino 19.50

Spaghetti with garlic, oil and chili pepper

Spaghetti Bolognese 21.00
Spaghetti bolognese

Informieren Sie uns vor der Bestellung iiber Unvertraglichkeiten / Allergien.

Unsere Produkte — regional & mit Liebe gewahlt

Fiir unsere Gerichte verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus der Schweiz: Rind, Kalb, Lamm, Schwein und
Poulet stammen alle von Schweizer Betrieben.

Unser taglich frisches Brot beziehen wir aus dem Dorf in Ftan — gebacken von der Cantieni Pastizaria.

Das Toastbrot kommt aus Frankreich.
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Dessert

Tatsch mit Preiselbeeren und Apfelschnitzen
Tatsch with cranberries and apple wedges

Hausgemachter Schokoladekuchen mit Vanilleglace
Chocolate cake with vanilla ice cream

Panna Cotta

Panna Cotta

Unsere Creme-Glacée

Pro Kugel, per scoop ice cream
Vanille, Vanilla

Schokolade, Chocolate
Erdbeer, Strawberry

Caramel, Carame/

Baumnuss, Walnuts

Caramel suss-salzig, Sweet-salty Caramel

Unsere Sorbets

Pro Kugel, per scoop

Zitronensorbet, Lemon sorbet
Aprikosensorbet, Apricot sorbet

Traubensorbet, Grape sorbet

11.50

13.00

11.00

3.50

3.00
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Hot Stone

Spezialitaten des Hauses auf Vorbestellung, 24 Stunden vorher.

Specialities of the house on advance order, 24 hours before.

Liebe Gaste, gonnen Sie sich ein zartes Stiick Fleisch.

Dear guests, treat yourself to a tender piece of meat.

Braten Sie es genau nach lhrem Geschmack, auf dem heissen Stein.

Fry it exactly to your taste, on the hot stone.

Rindsentrecote, Hatecke
Beef entrecote

Einheimisches Lammfilet, Hatecke
Local fillet of Lamb

Pouletbrust
Chicken

Dazu servieren wir Ilhnen gerne 1 Beilage und Saucen
We will be happy to serve you 1 side dish and sauces with it

Beilagen
Side dishes

Pommes Frites, Spatzle, Nudeln, Kartoffelstock oder Risotto
French Fries, Spatzle, Pasta, Mashed Potatoes or Risotto

200gr.
300gr.

200gr.
300gr.

200gr.

Informieren Sie uns vor der Bestellung iiber Unvertraglichkeiten / Allergien.

Herkunft unserer Produkte
Fleisch: Rind, Kalb, Lamm, Poulet, Schwein: CH - Fisch: EU
Brot: CH, Cantieni Pastizaria, Ftan —Toastbrot: FR

43.00
53.00

45.00
55.00

29.00



